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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Сбор мясной
Собственного приготовления

(буженина, рулет куриный, 

язык говяжий, зелень, хрен, горчица)

ВЕС 300/60/20 г.
580 руб.

Сбор «Гастроном»
(балык говяжий, балык  

свиной, суджук, колбаса 

с/к, зелень)

ВЕС 350/4 г.
580 руб.

Сбор рыбный 
Собственного посола

(семга с/с, форель с/с,  масло  

сливочное, лимон,  клюква, зелень)

ВЕС 300/20/45 г.
680 руб.

Фрукты ассорти
ВЕС 1 кг.

350 руб.
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Маслины и оливки... 100/3 гр.......80 руб.

Лимон с сахаром...... 100/10 гр.......30 руб.

Грибы маринованные 

Собственного приготовления

(грибы шампиньоны, вешенка)

ВЕС 100 г.
80 руб.

Ассорти из фаршированных 
овощей 
(фаршированные помидоры 
черри, баклажан, цукини)............. 350/30 гр...250 руб.

АССОРТИ ИЗ СОЛЕНИЙ 
(капуста, помидор, огурец, чеснок  
маринованный, зелень)................... 500 гр.... 300 руб.

Ассорти из свежих 

овощей
(огурец, помидор, перец болгарский, 

редис, зелень)

ВЕС 500 г.
350 руб.

Блины с семгой   

и красной икрой 5 шт.

ВЕС 1/280 г.
360 руб.

Сельдь с луком  
и картофелем

ВЕС 125/100/50 г.
200 руб.

Сырная тарелка С ВИНОГРАДОМ
(Мааздам, Гауда, Дор-Блю, виноград,  
грецкий орех)................................. 400/25 гр.... 400 руб.

Сырная тарелка  

с медом и грушей
(Мааздам, Гауда, Дор-Блю, мед, орех  

грецкий, кешью, миндаль, груша)

ВЕС 425 г.
400 руб.
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

«Император»
(нежное сочетание сл. соленой семги 
и грибочков маринованных,  дополняет яйцо, 
майонез, зелень)............................... 250 гр...... 250 руб.

«Санчес»
(сытный салат из языка отварного, филе  
куриного, ветчины, огурца маринованного, 
зел. горошка, яйца, зелени).........250/5 гр..... 230 руб.

САЛАТЫ

«ШЕРИФ»
(филе  куриное, грибы жареные, 

яйцо, сыр,  майонез 

…против этого трудно устоять)

ВЕС 250 г.
230 руб.

«ТЕХАS»
(великолепное сочетание: отварная 

говядина, огурец маринованный, орех 

грецкий, грибы маринованные, зелень, майонез)

ВЕС 250 г.
230 руб.

«РАНЧО»
(говядина, ветчина, гранат, 

шампиньоны, сыр, чеснок, майонез)

ВЕС 200 г.
240 руб.

«EL PASO»
(идеальное сочетание ингредиентов: 
язык отварной, свежий огурчик, сыр, майонез, 
чеснок)................................................ 200 гр...... 220 руб.



Директор  
е.н. мартынова ______________

Рулетики из говядины  
в беконе.................................... 130 гр.... 180 руб.

Рулетики из свинины  

в беконе

ВЕС 130 г.
180 руб.
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Мидии 
гигант в ракушке

(5 шт, в соусе коктейль)

ВЕС 150 г.
180 руб.

МЕДАЛЬОН ИЗ СЕМГИ

(нежная семга подается 

со сливочным соусом)

ВЕС 125/30/25 г.
280 руб.

САЛАТЫ

Сабурани
Cобственного приготовления

1 шт.
450 руб.

Рулетики из свинины  

с соусом клюквы

(пикантные рулетики из свиной вырезки,

начиненные сыром и киви, подаются  

с изысканным соусом на основе сладкого  

ликера и клюквы)

ВЕС 150/50/30 г.
250 руб.



Директор  
е.н. мартынова ______________

5

Шампиньоны, фаршированные 
говядиной и кедровыми  
орешками ............................... 250 гр.... 250 руб.

Шампиньоны начиненные 
(Шляпки шампиньонов, начиняются  
грибным соусом и запекаются  
под сыром «Гауда»)............................1/150 гр....150 руб.

Люля-кебаб  
из мяса индейки......170/40 гр.230 руб.

Шашлык  
из филе индейки.... 170/30 гр.250 руб.

Люля-кебаб  
из ягненка..........................180/40 гр.270 руб.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Гусь, фаршированный  
яблоками, чернослив, курага 
(от 3кг)...........................................1кг...... 1000 руб.

БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА

Судак  
фаршированный...........1кг....... 800 руб.

Корона из свиных  
антрекотов.............................1кг...... 1500 руб.

Фирменные блюда

Блинчики с курицей, грибами 
и сметаной......................... 250/5 гр...120 руб.

Блинчики с грибами  
и сметаной............................. 250/5 гр....85 руб.

Блинчики с мясом  

и сметаной

ВЕС 250/5 г.
120 руб.



Директор  
е.н. мартынова ______________

Свиная корейка
(антрекот).......................................... 100 гр...... 100 руб.

Ребра свиные...................... 100 гр....... 85 руб.

крылья куриные.............. 100 гр....... 65 руб.

Шашлык 
из свиной шеи

ВЕС 100 г.
100 руб. из мяса, птицы и рыбы, 

приготовленные  

на раскаленных древесных углях 

в американской 

стейк - печи «Josper»

Говяжья вырезка

(Россия)

ВЕС 100 г.
150 руб.

ФОРЕЛЬ, ЗАПЕЧЕНАЯ 
НА УГЛЯХ.................................... 100 гр...... 130 руб.

Стейк из семги
ВЕС 100 г.

150 руб.

Степень прожарки 
телятины и ягненка  

на Ваш выбор
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Гусь, фаршированный  
яблоками, чернослив, курага 
(от 3кг)...........................................1кг...... 1000 руб.

БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА

Судак  
фаршированный...........1кг....... 800 руб.

Корона из свиных  
антрекотов.............................1кг...... 1500 руб.

Фирменные блюда

Корейка ягненка
ВЕС 100 г.

280 руб.
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ГЛАВНЫЕ БЛЮДА  
ИЗ мяса

Аджап-сандал 
(мелко нарезанные овощи,  
жареный чеснок, зелень)............... 350 гр.... 270 руб.

Шампиньоны  
на углях........................................100 гр......70 руб.

ВЕС 350 г.
250 руб.Овощи на углях

(репчатый лук, баклажаны, перец  

сладкий, томаты, шампиньоны) 

Выбранное блюдо  
рекомендуем разнообразить 

соусами собственного  
приготовления:

Соус белый, с чесноком  
и грецкими орехами..100 гр.......50 руб.

Соус красный,  
томатный.............................. 100 гр.... 50 руб.

Горчица.................................. 100 гр.....30 руб

МАЙОНЕЗ................................. 100 гр.... 25 руб.

Сливочно-горчичный  
(из зернистой горчицы)............... 50 гр..... 50 руб.

Сырный.................................... 50 гр..... 80 руб.

БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ  
УКСУС........................................... 30 гр..... 50 руб.

СМЕТАНА................................. 100 гр.... 25 руб.

ХРЕН............................................... 50 гр..... 30 руб.

Судак в кляре................... 100 гр..... 80 руб.

ГЛАВНЫЕ БЛЮДА  
ИЗ РЫБЫ

ФОРЕЛЬ  
(фаршированная овощами)........... 100 гр.... 140 руб.

ФОРЕЛЬ
(фаршированная грибами)

ВЕС 100 г.
140 руб.

Фирменные блюда
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Антрекот из свинины 

со сливочно-грибным 

соусом

ВЕС 100 г.
120 руб.

Грудка курицы  

фаршированная ветчиной

(сыром, креветками, грибами)

ВЕС 255/10 г.
240 руб.

ГЛАВНЫЕ БЛЮДА  
ИЗ мяса

Антрекот из свинины 

под сырной корочкой 

с беконом

ВЕС 100 г.
120 руб.

Мясо по – княжески 
(запекается с сыром, помидором, жареными 
грибами, специи, зелень)............... 200 гр.... 260 руб.

Котлета по – киевски
(сочная куриная котлета)

ВЕС 150/70 г.
150 руб.

ГЛАВНЫЕ БЛЮДА  
ИЗ РЫБЫ

Фирменные блюда

Говядина 

свинина
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Картофель,  жареный  
с грибами..................................200/3 гр....120 руб.

Картофельные дольки  
во фритюре..............................150 гр.......70 руб.

Картофель фри..................150 гр.......70 руб.

Картофель,  
отварной, с зеленью  
и маслом.....................................200 гр.......50 руб.

Картофельное пюре....200 гр.......65 руб.

Рис «мозаика» 

(50/50 смесь белого  
и черного риса).....................................150 гр.......30 руб.

Шампиньоны  
на углях...........................................100 гр.......70 руб.
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ГАРНИРЫ

ХЛЕБ
(собственного производства)

Фокачча.................................. 210 гр....... 80 руб.

Фокачча с беконом 

с соусом песто

ВЕС 230 г.
120 руб.

Фокачча 

с сыром моцарелла 

с соусом песто

ВЕС 230 г.
120 руб.

Картофель в беконе 

на ГРИЛЕ

ВЕС 100 г.
45 руб.
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ГАРНИРЫ

ХЛЕБ
(собственного производства)
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